Montag

17. Februar 2025

Dienstag

18. Februar 2025

Mittwoch

19. Februar 2025

Donnerstag

20. Februar 2025

Freitag

21. Februar 2025

Wir verwenden nur Schweizer Fleisch. Abweichungen werden deklariert. Wir verarbeiten allergieauslosende Lebensmittel wie Sellerie, Hihnerei, Milchprodukte, Nusse, Fisch und Frlichte in den Kichen. Bei Unklarheiten wenden Sie sich bitte an die Buffet- oder

Vegimeni CHF 14.50

Spatzlipfanne mit Gemuse
mit Kase Uberbacken
gerostete Nusse

Auberginen-Schnitzel
mit Kernen Paniert
Tomatensalsa

kl. Salat vom Buffet

Kartoffelgnocchi
an Gorgonzolasauce
Broccoli und getrockneten Tomaten

Samiges Pilzrisotto
pochiertes Ei
Kasespane, Rucola

Veganer Fleischkase
pikante Tomatensauce
Teigwaren

Saisongemuse

Tagesmenu CHF 15.50

Riz Casimir mit Poulet
an Currysauce mit Fruchten
im Reisring

Rahm und Mandeln

Hackbraten aus dem Ofen
an Thymiansauce

Kartoffelstock

GemuUseplatte

Burger
mit gerauchtem Schweinefleisch

Laugen-Buns, Senfsauce, rote Zwiebel,

Tomaten, Gurken, Salat
Pommes Frites, Kabissalat

Kalbsragout Grossmutter Art
Speck, Silberzwiebel, Champignon,
Croutons, Teigwaren

Gemuseplatte mit Bohnen

Paniertes Flunderfilet
Tartarsauce

Zitronenschnitz
Salzkartoffeln

Tomaten mit Spinat gefullt

Tagesdessert CHF 2.50

Apfelchuechli

Vanillesauce

Caramelkdpfli
Frichtegarnitur und Rahm

Cheesecake-Muffin
Vanillerahm

Panna Cotta
Mangosauce

Uberraschungsdessert
<<Am Freitag ist das Tagesdessert
inkl. im Menu>>

Alle Meniis inkl. Suppe oder Salat. (alle Preise inkl. 8.1%MwSt.)

Restaurant Offnungszeiten | Mo — Fr 06:45 — 16:00 | Warme Kiiche 11:30 — 13:30

Toast Hawaii

Wochen Hit s

(Raclette, Ananas, Schinken)

kl. Salat vom Buffet
CHF 13.00

Salatbuffet 100gr.

Taglich frisch zubereitete Salate

CHF 3.00
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Servicemitarbeitenden. *kann mit Hormonen, Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen Leistungsférderern erzeugt worden sein. CHE-105.971.584 MWST (Anderungen vorbehalten)
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